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Bezuglich des weiteren lnhaltes der Z er  ner  schen Publikation konnen 
wir uus kurz fassen: Er verwendet als Steigerungsmittel fiir die Glycerin- 
Ausbeute an Stelle vou Sulfit auch T h i o s u l f a t  und fiihrt dessen Wirksamkeit 
auf die Entstehung von sohwefligsaurem Salz zuriick; ,dies ist ein gutes 
Aldehyd-Bindungsmittel, welches die Moglichkeit der giinstigen Glycerin-Aus- 
beute schafft.. Diese SchluBfolgerung erscheint selbstverstaudlich, nachdem 
N e u b e r g  und W e l d e l )  vor 6 Jahren iiachgewiesen hatten, dal3 bei der 
Spaltung des Natriumthiosulfats dnrch Hefe schwefligsaures Salz entsteht, 
dessen allgemeine Eignung als Aldehyd -Abfangmittel ja den Gegenstand 
vieler Untersuchungen N e u b e r g s  und seiner Mitarbeiter gebildet bat. Fiir 
H y d r o s u l f i t  nimmt der Autor gleichfalls die Fiihiglreit in Anspruch, die 
Garung im Sinne einer Entstehung von iildehyd und Glycerin zu gleichen 
Molekulen zu beeinflussen; er findet auf 35.4 0:o Glycerin allerdings nur 
8.3 o/o Aldehpd statt etwa 12.5 O/O und fiihrt diesen Fehlbetrag auf den Umstand 
zuriick, da13 sein Aldehyd-Bestimmungsverfzihreu hier ungenau sei. Den An- 
gaben vou Neuberg  und R e i n f u r t h  hatte er die Methode zur richtigen 
Ermittlung des Aldehyds entnehmen kcnuen, ebenso das Verfahren, die 
Aldehyd-Glycerin. Garung mit empfindlichen Objekten, wie Bier- unci Trocken- 
hefe, durchzufiihren, was ihm miBlang. Mit, den stochiometrisehen Beziehnngen 
scheint es schwer vereinbar, wenn der Autor mitteilt, daB ein kleiner Zusatz 
yon Sulfit genfige, die Zersetzung von vie1 ‘rhiosulfat hintanzuhalten, welche er 
einer intermediar auftretenden Stiure zuschreibt. So sol1 die Zugabe von 2 O/O 

Sulfit den Zerfall von 380/0 Thiosulfat verhuten. Da z. B. aus Zucker, ie 
nachdem man rechnet, das gleiche Gewicht oder die Halfte einer Siiure der 
3-Kohlenstoff-Reihe entstehen ksnn, so ist nicht einznsehen, wie mit 2 g Sulfit 
50 oder 100 g Saure paralpsiert werden k6nnen. 

Der Verfasser gibt an, keiue Theorie machen zu wollen, bringt aber die 
durch keinen Versnch belegte, also doch mindestens theoretische Behauptung, 
daB im normalen Girakte fertig gebildetes Glycerin und hldehyd wieder 
umgesetzt wiirden. Wir wollen es uns vorliiufig versagen, auf diesen Punkt 
einzugehen. 

Zum Chemismus der  alkoholischen Garung hat  Z e r n e r  keinen 
neuen Beitrag geliefert; seine Ausfuhrungen geben auch keine Yer- 
anlassung, die Acetaldehyd- Brenztraubensaure- Theorie der  Giirung 
einzuschriinken, dies urn so weniger, als wir fur sie demnachst auf 
einem neuen Wege weitere Beweise beibringeu werden. 

l) C. N e u b e r g  und E. W e l d e ,  Bio. Z. 67, 111 [1914]. 
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